SETTECENTO

Marzemino Bianco Frizzante |.G.T.

VITIGNO: Marzemina Bianca in purezza

ZONA DI PRODUZIONE: Colli Euganei (terreno vulcanico)
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Sylvoz, Guyot doppio capovolto
RESA DI PRODUZIONE: 100 g/ha

RACCOLTA: Seconda settimana di settembre, a mano.

VINIFICAZIONE: In bianco con breve macerazione pre-fermentativa delle bucce con il mosto

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Colore giallo dorato, al naso spicca la nota di propoli unita a
sentori di miele e agrumi canditi. E percepibile una sfumatura balsamica riconducibile all’eucalipto
accompagnata da un delicato richiamo ai fiori d’acacia, del glicine e al fiore delle vite. In bocca si
presenta caldo, pieno e con una buona sapidita tipica dei terreni di origine vulcanica. La

caratteristica nota piacevolmente amarognola del vitigno di partenza dona un’ottima persistenza.

ABBINAMENTI: Questo bianco eclettico, di grande personalita e decisamente fuori dal coro vi

invitiamo ad accompagnarlo a costicine e salsicce ai ferri e le carni alla griglia. Provare per credere!

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5% VOL

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
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